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Nettoyage optimisé grâce au 
partenariat Agidens-Schneider Electric

Non seulement nous construisons de nouvelles 
installations CIP, mais nous vérifions également 
des systèmes CIP existants et les objets 
correspondants à nettoyer. Les installations 
plus anciennes semblent souvent présenter 
des défauts. Par exemple, les objets à nettoyer 
présentent souvent des défauts de construction 
mécanique ou des imperfections qui font que 
le nettoyage consomme beaucoup plus de temps, 
d’énergie, d’eau et de produits de nettoyage. 
Il faut aussi examiner l’installation CIP elle-même, 
pour s’assurer que les réglages appropriés sont 
effectués et que les paramètres sont corrects. 
Enfin, le programme de nettoyage lui-même 
doit également être examiné, car là aussi, des 
optimisations sont souvent possibles.
Sur la base de cette analyse complète, nous 
fournissons à nos clients des conseils sur 
mesure concernant les points à améliorer dans 
leur installation (CIP) et les économies qu’ils 
peuvent réaliser. Mais il ne suffit pas d’utiliser des 
composants certifiés EHEDG (European Hygenic 
Engineering & Design Group), l’assemblage 
(réseau de canalisations) doit également 
être parfait. En d’autres termes, les objets et 
l’installation CIP doivent fonctionner ensemble 
de manière optimale”.

Installations CIP sous la loupe 

“Dans l’industrie alimentaire, les procédures CIP 
(Clean-in-Place : voir encadré) requièrent 
en effet beaucoup d’attention, explique Danny 
Smets, responsable du développement 
commercial chez Agidens. 
“Le CIP et tout ce qui y est lié, est devenu, ces 
dernières années, l’une de nos spécialités. 

Que signifie CIP ?

Clean-In-Place (CIP) est une technique de nettoyage courante dans 
la technologie des procédés, où divers objets (un réservoir, un réseau 
de tuyaux, un échangeur de chaleur, etc.) sont nettoyés sans avoir à 
démonter, déplacer ou désassembler ces objets ou des parties de ceux-ci. 
Cette technique permet aux fluides de nettoyage et de désinfection de 
circuler dans l’installation de production selon un schéma préétabli, 
afin que l’installation puisse être réutilisée pour la production. 
Le CIP constitue une partie importante des normes telles que les règles 
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) dans l’industrie 
alimentaire et les GMP (Good Manufacturing Practices) dans le secteur 
pharmaceutique.

Pour Agidens, l’industrie alimentaire est l’un des fers de lance de son large éventail 
d’activités. Environ 15 % du chiffre d’affaires de l’entreprise peut être attribué à cette 
industrie. Pour les clients de ce secteur, la sécurité alimentaire et l’efficacité sont 
d’une importance cruciale. Schneider Electric et Agidens s’associent pour optimiser 
les procédures de nettoyage CIP.
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Le partenariat avec 
Schneider Electric
Pour Agidens, il est essentiel de fournir des 
conseils optimaux aux clients. Dès lors, la collecte 
des mesures adéquates est essentielle. 
Pour analyser et visualiser les données saisies, 
Agidens utilise OptiCIP de Schneider Electric. 
Les deux entreprises ont récemment mis en place 
une collaboration sur ce thème. Pour expliquer 
cela, Johan Cools, responsable d’EcoStruxure 
Plant de Schneider Electric, se joint à nous : 
“Dans notre solution CIP Advisor, OptiCIP est 
un logiciel convivial et indépendant de toute 
plateforme d’automatisme. Il contrôle et enregistre 
toutes les opérations de nettoyage. Il intègre des 
outils d’analyse pour optimiser les activités CIP. 
Une caractéristique importante du logiciel est 
le modèle ‘Golden CIP’. Sur la base des résultats 
de la période de test, nous pouvons élaborer un 
scénario CIP optimal pour chaque objet et former 
la combinaison idéale de facteurs tels que la 
qualité du nettoyage, sa durée et la 
consommation d’énergie. Le ‘Golden CIP’ est 
stocké comme référence. Chaque nettoyage 
peut ensuite être comparé à cette référence via 
le logiciel. Les résultats sont disponibles sur un 
tableau de bord clair”.

La fonction ‘Golden CIP’ offre une méthode de 
contrôle automatisée et numérique qui donne à 
l’utilisateur une certitude quant à la qualité du 
nettoyage. Si un problème se présente pendant 
le processus, il peut le détecter immédiatement. 
Un processus de nettoyage insatisfaisant est 
affiché en rouge. Les rapports détaillés par objet 
peuvent être affichés et montrent clairement les 
tendances, les performances, les anomalies et les 
pertes de produits. Le contrôle de qualité complet 
est également enregistré et stocké numériquement, 
ce qui permet un traçage efficace.

ROI : moins de 2 ans !
Johan Cools : “Des recherches montrent que 
les procédés CIP représentent pas moins de 30% 
de la consommation totale d’énergie des 
entreprises alimentaires. 

Avec OptiCIP, nous 
pouvons réduire la 
consommation d’eau, 
d’énergie (thermique, 
électrique) et de 
matières premières. 
Les temps d’arrêt des 
lignes de production 
sont également réduits 
et la production peut 
dès lors reprendre plus 
rapidement. 
Dans la plupart des 
cas, cela conduit à un 
retour sur investissement 
spectaculaire. 
Les cas de moins de 
deux ans sont loin d’être 
exceptionnels”.
Quelques exemples 
confirment ces 
constatations. 

Chez Nestle Waters, par exemple, le temps de CIP 
a été réduit de 20 %, ce qui signifie une capacité 
de production accrue de 20 %.

Elément d’EcoStruxure Plant
Pour Schneider Electric, le CIP Advisor s’intègre 
parfaitement dans l’architecture globale EcoStruxure. 
Johan Cools explique : “EcoStruxure se compose 
de trois couches : une première couche avec les 
appareils et composants connectés, puis une 
couche avec les contrôleurs et enfin les outils 
d’analyse. CIP Advisor correspond à cette couche 
supérieure. De plus, chez Schneider Electric, nous 
travaillons avec des “verticales”, en proposant des 
architectures spécifiques à chaque secteur. Notre 
approche est adaptée à la “verticale” Customer 
Packaged Goods. L’approche CIP Advisor offre aux 
clients du secteur Food & Beverage une belle valeur 
ajoutée. La collaboration avec Agidens s’inscrit dans 
cette démarche, car ce partenaire a l’expérience 
pratique nécessaire des applications CIP”.

Indépendant de toute plateforme
Danny Smets approuve : “L’indépendance du 
logiciel OptiCIP par rapport à la plateforme 
d’automatisme utilisée est un grand avantage. 
Les clients travaillent avec un système 
d’automatisation existant et, en principe, ne s’en 
écartent pas. Nous leur offrons une plateforme 
indépendante qui peut fonctionner sans problème 
sur n’importe quel système. De plus, le logiciel 
est constamment développé et mis à jour par 
Schneider Electric, nous permettant d’économiser 
un énorme coût d’investissement”. 

Offre conjointe
Johan Cools : “Nous nous complétons 
parfaitement : nous, en tant que fournisseur 
d’équipements et de logiciels, Agidens en tant 
qu’intégrateur de la solution. Ensemble, nous 
nous occupons de l’audit CIP, des éventuelles 
modifications mécaniques et d’automatisation, 
de la mise en œuvre du logiciel OptiCIP, de 
la formation du personnel du client, de l’analyse 
des résultats, de la mise au point et du service 
après-vente. En bref, de la solution complète !

En bref

Dans le secteur 
alimentaire, le nettoyage 
en place (CIP) est une 
méthode importante 
de nettoyage des 
installations.

Agidens et 
Schneider Electric 
mettent en place 
un partenariat pour 
aborder ensemble 
le marché.

OptiCIP permet 
de réduire 
considérablement les 
consommations en 
eau, énergie, matières 
premières et limite 
les temps d’arrêt.
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Danny Smets (Agidens) et Johan Cools (Schneider Electric)
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